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REPAS (MIDI)

Pour les groupes de 10 a 30 personnes

(CHF 25.- pp)

Nous accueillons régulierement des groupes pour des apéritifs, des lunchs ou des

dinner ! Nous ne pouvons hélas pas prendre de réservations pour manger ou boire 4 3 S

des verres “ala carte” dés 12 personnes. Pour des questions d’efficacité et de convi-
vialité nous proposons donc des offres spéciales pour les groupes.

COORDONNEES CLIENT DETAILS RESERVATION
Nom / prénom : Date:
Tél: Heure:
E-mail : Nombre de personnes:
Note client : Note BDC:

MENU DE BASE (carte des pizzas en page 2)

sans gluten sur demande.

PIZZAS En plat de résistance, des pizzas coupées en tranche sont amenées au fur et a mesure
a table. Vous avez la possibilité de choisir jusqu’a 4 sortes de pizza différentes. Pizzas

les tables.

SIDE Avant les pizzas, un peu de fraicheur, des bols de salade a partager sont disposés sur

* La quantité de nourriture est adaptée en fonction de la faim et du nombre de convives . Drinks non compris.

SUPPLEMENTS
BOISSONS CHAUDES Café, espresso, thé chaud +3.- pp
DESSERT Tiramisu du Chateau +3.- pp
GATEAU D’ANNIVERSAIRE 1. Forét noire +8.- pp
2. Génoise, créme maison, fraises
* Gateau personnalisé avec bougies
COCKTAILS 1. «Spritz»: vasque de 3 I. (env. 20 pers.) : 190.- / 5 1. (50 pers.) : 290.- dés 190.-
DE BIENVENUE 2. «Negroni» : vasque de 3 I. (env. 30 pers.) : 320.- / 5 1. (50 pers.): 500.-
VISITE DE LA BRASSERIE Vivez I’'expérience compléte de la Brasserie du Chateau. +7.- pp

* Les suppléments doivent étre commandés min. 48h. avant la date de la réservation .
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PIZZAS

CHOISIR 4 SORTES DE PIZZAS

MARGUERITE
NAPOLI
VEGETARIENNE
PEDINA
SICILIENNE
ROMANA
PIEMONTESE
CHATEAU
CHAMPIGNONS
JAMBON
GENOVESE
MERGUEZ
THON
RUSTICA
DANIELA
SOGNIDORO
KATSIKA
FERMIERE
URSULA
CAPRICCIOSA
VEGAN
LEDITH

(tomate, mozzarella, origan)

(tomate, mozzarella, capres, anchois, origan)

(tomate, mozzarella, aubergines, poivrons, courgettes, origan)

(tomate, mozzarella, jambon cru, origan)

(tomate, mozzarella, jambon, poivrons, origan)

(tomate, mozzarella, jambon, champignons, origan)

(tomate, mozzarella, jambon, aubergines, origan)

(tomate, mozzarella, roquette, origan)

(tomate, mozzarella, champignons, origan)

(tomate, mozzarella, jambon, origan)

(tomate, mozzarella, pesto maison, origan)

(tomate, mozzarella, pesto maison, origan)

(tomate, mozzarella, thon, oignons, origan)

(tomate, mozzarella, jambon cru, anchois, oignons, origan)

(tomate, mozzarella, salami, champignons, olives, piments jalapefio, origan)
(tomate, mozzarella, 4 fromages, olives, origan)

(tomate, mozzarella, fromage de chévre, tomates cerises, olives, origan)
(tomate, mozzarella, lard, oignons, tomme, origan)

(tomate, mozzarella, jambon, ananas, origan)

(tomate, mozzarella, oeufs, champignons, jambon, artichauts, olives, origan)
(tomate, aubergines, poivrons, champignons, roquette, oignons crus)

(tomate, mozzarella, roquette, tomates cerises, parmesan, vinaigre de poire)

* option pizza sans gluten possible sur demande a I’'avance.

SIDE

BOL DE SALADE VERTE, GRAINES GRILLEES (courges, tournesol, sésame non pelé)



NOMBRE DE CONVIVES / EMPLACEMENT :

Merci de nous donner le nombre de convives attendu.e.s., et de nous tenir au courant si ce nombre change. Nous re-
prendrons contact quelques jours avant pour avoir le nombre définitif de personnes. A noter que vous serez installé.e.s
en fonction des possibilités que nous avons vis-a-vis de nos autres réservations. S’il y a un espace de notre lieu qui
vous ferait plaisir, vous pouvez bien sir nous en faire part, et nous ferons un maximum pour aller dans votre sens.

CONDITIONS D’ANNULATION

Nous ne demandons pas d’acomptes pour les réservations. Nous vous rendons cependant attentif au fait que dés le
moment ou une réservation est confirmée, nous bloquons des tables ou des espaces pour votre groupe, et que de
grosses modifications ou les annulations de derniére minute ont de réelles conséquences pour nous. Dés lors, une
annulation compléte ou partielle annoncée moins de 48h00 a I’'avance sera facturée au pro rata de I'offre signée.

CREDIT CLIENT
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REPAS (ASSIS)

*SANS BOISSSON

Pour les groupes de 10 a 30 personnes

(CHF 27.- pp)

Nous accueillons régulierement des groupes pour des apéritifs, des lunchs ou des

dinner ! Nous ne pouvons hélas pas prendre de réservations pour manger ou boire
des verres “ala carte” dés 12 personnes. Pour des questions d’efficacité et de convi-
vialité nous proposons donc des offres spéciales pour les groupes.

COORDONNEES CLIENT

DETAILS RESERVATION

Nom / prénom :
Tél :

E-mail :

Note client :

Date:

Heure:

Nombre de personnes:
Note BDC:

MENU DE BASE (carte des pizzas en page 2)

STARTERS Pour commencer, quelques amuses bouche a grignoter en sirotant le premier verre et
en attendant les derniers retardataires.

PIZZAS Pour commencer, quelques amuses bouche a grignoter en sirotant le premier verre et
en attendant les derniers retardataires.

SIDE Avant les pizzas, un peu de fraicheur, des bols de salade a partager sont disposés sur
les tables.

* La quantité de nourriture est adaptée en fonction de la faim et du nombre de convives . Drinks non compris.

SUPPLEMENTS
BOISSONS CHAUDES Café, espresso, thé chaud +3.- pp
DESSERT Tiramisu du Chateau +5.- pp
GATEAU D’ANNIVERSAIRE 1. Forét noire +8.- pp
2. Génoise, créeme maison, fraises
* Gateau personnalisé avec bougies
COCKTAILS 1. «Spritz»: vasque de 3 I. (env. 20 pers.) : 190.- / 5 1. (50 pers.) : 290.- dés 190.-
DE BIENVENUE 2. «Negroni» : vasque de 3 I. (env. 30 pers.) : 320.-/ 5 1. (50 pers.): 500.-
VISITE DE LA BRASSERIE Vivez I’expérience compléte de la Brasserie du Chéateau. +7.- pp

* Les suppléments doivent étre commandés min. 48h. avant la date de la réservation .
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STARTERS

FOCACCIA AU BEURRE A L’AIL
HOUMOUS & CRACKERS AUX DRECHES

PIZZAS

CHOISIR 4 SORTES DE PIZZAS

MARGUERITE
NAPOLI
VEGETARIENNE
PEDINA
SICILIENNE
ROMANA
PIEMONTESE
CHATEAU
CHAMPIGNONS
JAMBON
GENOVESE
MERGUEZ
THON
RUSTICA
DANIELA
SOGNIDORO
KATSIKA
FERMIERE
URSULA
CAPRICCIOSA
VEGAN
LEDITH

(tomate, mozzarella, origan)

(tomate, mozzarella, capres, anchois, origan)

(tomate, mozzarella, aubergines, poivrons, courgettes, origan)

(tomate, mozzarella, jambon cru, origan)

(tomate, mozzarella, jambon, poivrons, origan)

(tomate, mozzarella, jambon, champignons, origan)

(tomate, mozzarella, jambon, aubergines, origan)

(tomate, mozzarella, roquette, origan)

(tomate, mozzarella, champignons, origan)

(tomate, mozzarella, jambon, origan)

(tomate, mozzarella, pesto maison, origan)

(tomate, mozzarella, pesto maison, origan)

(tomate, mozzarella, thon, oignons, origan)

(tomate, mozzarella, jambon cru, anchois, oignons, origan)

(tomate, mozzarella, salami, champignons, olives, piments jalapefio, origan)
(tomate, mozzarella, 4 fromages, olives, origan)

(tomate, mozzarella, fromage de chévre, tomates cerises, olives, origan)
(tomate, mozzarella, lard, oignons, tomme, origan)

(tomate, mozzarella, jambon, ananas, origan)

(tomate, mozzarella, oeufs, champignons, jambon, artichauts, olives, origan)
(tomate, aubergines, poivrons, champignons, roquette, oignons crus)

(tomate, mozzarella, roquette, tomates cerises, parmesan, vinaigre de poire)

* option pizza sans gluten possible sur demande a I’'avance.

SIDE

BOL DE SALADE VERTE, GRAINES GRILLEES (courges, tournesol, sésame non pelé)



NOMBRE DE CONVIVES / EMPLACEMENT :

Merci de nous donner le nombre de convives attendu.e.s., et de nous tenir au courant si ce nombre change. Nous re-
prendrons contact quelques jours avant pour avoir le nombre définitif de personnes. A noter que vous serez installé.e.s
en fonction des possibilités que nous avons vis-a-vis de nos autres réservations. S’il y a un espace de notre lieu qui
vous ferait plaisir, vous pouvez bien sir nous en faire part, et nous ferons un maximum pour aller dans votre sens.

CONDITIONS D’ANNULATION

Nous ne demandons pas d’acomptes pour les réservations. Nous vous rendons cependant attentif au fait que dés le
moment ou une réservation est confirmée, nous bloquons des tables ou des espaces pour votre groupe, et que de
grosses modifications ou les annulations de derniére minute ont de réelles conséquences pour nous. Dés lors, une
annulation compléte ou partielle annoncée moins de 48h00 a I’'avance sera facturée au pro rata de I'offre signée.

CREDIT CLIENT
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REPAS (ASSIS)

*AVEC BOISSSONS

Pour les groupes de 10 a 30 personnes
(CHF 59.- pp)

Nous accueillons régulierement des groupes pour des apéritifs, des lunchs ou des ! 5
dinner ! Nous ne pouvons hélas pas prendre de réservations pour manger ou boire 'H E|
des verres “ala carte” dés 12 personnes. Pour des questions d’efficacité et de convi-

vialité nous proposons donc des offres spéciales pour les groupes.

COORDONNEES CLIENT DETAILS RESERVATION
Nom / prénom : Date:
Tél: Heure:
E-mail : Nombre de personnes:
Note client : Note BDC:

MENU DE BASE (détails du Menu en pages 2 et 3)

STARTERS Pour commencer, quelques amuses bouche a grignoter en sirotant le premier verre et en atten-
dant les derniers retardataires. Focaccia au beurre a I’ail & houmous, crackers aux dréches.

PIZZAS En plat de résistance, des pizzas coupées en tranche sont amenées au fur et a mesure a table.
Vous avez la possibilité de choisir jusqu’a 4 sortes de pizza différentes. Pizzas sans gluten sur
demande.

SIDE Avant les pizzas, un peu de fraicheur, des bols de salade a partager sont disposés sur les tables.

DRINKS Pour vous hydrater: une sélection de biéres pressions maisons, de vins du coin et de boissons

artisanales sans alcool maison. L'offre open bar de base est valable durant 2 heures.

* La quantité de nourriture est adaptée en fonction de la faim et du nombre de convives . Drinks non compris.

SUPPLEMENTS
BOISSONS CHAUDES Café, espresso, thé chaud +3.- pp
DESSERT Tiramisu du Chateau +5.- pp
GATEAU D’ANNIVERSAIRE 1. Forét noire +8.- pp
2. Génoise, créeme maison, fraises
* Gateau personnalisé avec bougies
PROLONGATION OPEN BAR Profitez d’une heure supplémentaire d’open bar. +15.- pp
COCKTAILS 1. «Spritz»: vasque de 3 I. (env. 20 pers.) : 190.- / 5 . (50 pers.) : 290.- dés 190.-
DE BIENVENUE 2. «Negroni» : vasque de 3 I. (env. 30 pers.) : 320.- / 5 1. (50 pers.): 500.-
VISITE DE LA BRASSERIE Vivez I’expérience compléte de la Brasserie du Chateau. +7.- pp

* Les suppléments doivent étre commandés min. 48h. avant la date de la réservation .
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STARTERS

FOCACCIA AU BEURRE A L’AIL

HOUMOUS & CRACKERS AUX DRECHES

PIZZAS

CHOISIR 4 SORTES DE PIZZAS

MARGUERITE
NAPOLI
VEGETARIENNE
PEDINA
SICILIENNE
ROMANA
PIEMONTESE
CHATEAU
CHAMPIGNONS
JAMBON
GENOVESE
MERGUEZ
THON
RUSTICA
DANIELA
SOGNIDORO
KATSIKA
FERMIERE
URSULA
CAPRICCIOSA
VEGAN
LEDITH

(tomate, mozzarella, origan)

(tomate, mozzarella, capres, anchois, origan)

(tomate, mozzarella, aubergines, poivrons, courgettes, origan)

(tomate, mozzarella, jambon cru, origan)

(tomate, mozzarella, jambon, poivrons, origan)

(tomate, mozzarella, jambon, champignons, origan)

(tomate, mozzarella, jambon, aubergines, origan)

(tomate, mozzarella, roquette, origan)

(tomate, mozzarella, champignons, origan)

(tomate, mozzarella, jambon, origan)

(tomate, mozzarella, pesto maison, origan)

(tomate, mozzarella, pesto maison, origan)

(tomate, mozzarella, thon, oignons, origan)

(tomate, mozzarella, jambon cru, anchois, oignons, origan)

(tomate, mozzarella, salami, champignons, olives, piments jalapefio, origan)
(tomate, mozzarella, 4 fromages, olives, origan)

(tomate, mozzarella, fromage de chévre, tomates cerises, olives, origan)
(tomate, mozzarella, lard, oignons, tomme, origan)

(tomate, mozzarella, jambon, ananas, origan)

(tomate, mozzarella, oeufs, champignons, jambon, artichauts, olives, origan)
(tomate, aubergines, poivrons, champignons, roquette, oignons crus)

(tomate, mozzarella, roquette, tomates cerises, parmesan, vinaigre de poire)

* option pizza sans gluten possible sur demande a I’avance.

SIDE

BOL DE SALADE VERTE, GRAINES GRILLEES (courges, tournesol, sésame non pelé)
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CARTE DES BOISSONS

BIERES & CIDRE MAISON
Brasserie du Chateau

Blonde (Craft Lager)

Blonde au Gingembre (Golden Ale)
Classic IPA (India Pale Ale)

Cidre vaudois

Biéres spéciales du moment

VINS VAUDOIS
Domaine Christian Dupuis - Féchy

Blanc (Chasselas)
Orange (Doral, Chardonnay, Viognier)
Rosé (Rosé du Léman)

Rouge (Pinot noir)

MINERALES ARTISANALES

Eau plate

Eau gazeuse

Thé froid maison
Citronnade maison

Jus de pomme artisanal

NOMBRE DE CONVIVES / EMPLACEMENT :

Merci de nous donner le nombre de convives attendu.e.s., et de nous tenir au courant si ce nombre change. Nous re-
prendrons contact quelques jours avant pour avoir le nombre définitif de personnes. A noter que vous serez installé.e.s
en fonction des possibilités que nous avons vis-a-vis de nos autres réservations. S’il y a un espace de notre lieu qui
vous ferait plaisir, vous pouvez bien slr nous en faire part, et nous ferons un maximum pour aller dans votre sens.

CONDITIONS D’ANNULATION

Nous ne demandons pas d’acomptes pour les réservations. Nous vous rendons cependant attentif au fait que dés le
moment ou une réservation est confirmée, nous bloquons des tables ou des espaces pour votre groupe, et que de
grosses modifications ou les annulations de derniére minute ont de réelles conséquences pour nous. Dés lors, une
annulation compléte ou partielle annoncée moins de 48h00 a I’'avance sera facturée au pro rata de I'offre signée.

CREDIT CLIENT
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APERITIF (DEBOUT)

Pour les groupes de 30 a 100 personnes

(CHF 49.- pp)

Nous accueillons régulierement des groupes pour des apéritifs, des lunch ou des din-
ner ! Nous ne pouvons hélas pas prendre de réservations pour manger ou boire des

verres “ala carte” pour un tel nombre de personnes. Pour des questions d’efficacité
et de convivialité, nous proposons donc des offres spéciales pour les groupes.

COORDONNEES CLIENT

DETAILS RESERVATION

Nom / prénom :

Tél :

E-mail :
Commentaire client :

Date:

Heure:

Nombre de personnes:
Note BDC:

OFFRE FOOD & DRINK DEBOUT (carte des pizzas et des boissons en page 2)

ANTIPASTI Assiette d’antipasti : fromages, charcuterie, houmous, focaccia, crackers aux dréches.
Version végétarienne sur demande.

PIZZAS Pizzas (Detroit Style) a la coupe. Vous avez la possibilité de choisir jusqu’a 4 sortes de
pizza différentes. Pizzas sans gluten sur demande.

DRINKS Open bar pendant 2 heures sur une sélection de bieres pression maison, de vins du coin

et de boissons artisanales et maison sans alcool.

* Nous calculons 1 plateau d’antipasti et 1 plateau de pizza pour chaque 10 convives, ce qui correspond a un bon apéri-
tif. En cas d’apéritif dinatoire, nous vous conseillons de prendre des plateaux supplémentaires. Drinks a discrétion.

SUPPLEMENTS
PLATEAU ANTIPASTI Fromages, charcuterie, houmous, focaccia, crackers aux dréches +49.-
PLATEAU PIZZA Pizza (Detroit Style) a la coupe. Voir offre pizzas en page 2 +40.-
DESSERT Tiramisu du Chateau +5.-
PROLONGATION Profitez d’une heure supplémentaire d’open bar +15.- pp
OPEN BAR
COCKTAIL 1. «Spritz»: vasque de 3 I. (env. 20 pers.) : 190.- / 5 |. (50 pers.) : 290.- Dés 190.-
DE BIENVENUE 2. «Negroni» : vasque de 3 1. (env. 30 pers.) : 320.- / 5 1. (50 pers.): 500.-
VISITE DE Vivez I’expérience compléte de la Brasserie du Chateau et réservez +7.- pp
LA BRASSERIE une visite guidée

* Les suppléments doivent étre commandés min. 48h. avant la date de la réservation .
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CARTE DES PIZZAS

CHOISIR 4 SORTES DE PIZZAS

MARGUERITE
NAPOLI
SICILIENNE
ROMANA
PIEMONTESE
CHATEAU
CHAMPIGNONS
JAMBON
GENOVESE
THON
DANIELA
KATSIKA
URSULA
CAPRICCIOSA
VEGAN

LEDITH

(tomate, mozzarella, origan)

(tomate, mozzarella, capres, anchois, origan)

(tomate, mozzarella, jambon, poivrons, origan)

(tomate, mozzarella, jambon, champignons, origan)

(tomate, mozzarella, jambon, aubergines, origan)

(tomate, mozzarella, roquette, origan)

(tomate, mozzarella, champignons, origan)

(tomate, mozzarella, jambon, origan)

(tomate, mozzarella, pesto maison, origan)

(tomate, mozzarella, thon, oignons, origan)

(tomate, mozzarella, salami, champignons, olives, piments jalapefio, origan)
(tomate, mozzarella, fromage de chévre, tomates cerises, olives, origan)
(tomate, mozzarella, jambon, ananas, origan)

(tomate, mozzarella, oeufs, champignons, jambon, artichauts, olives, origan)

(tomate, aubergines, poivrons, champignons, roquette, oignons crus)

(tomate, mozzarella, roquette, tomates cerises, parmesan, vinaigre de poire)

* option pizza sans gluten possible sur demande a I’avance.

CARTE DES BOISSONS

BIERES & CIDRE MAISON
Brasserie du Chateau

Blonde (Craft Lager)
Blonde au Gingembre (Golden Ale)
Classic IPA (India Pale Ale)

Cidre vaudois

MINERALES ARTISANALES

Eau plate

Eau gazeuse

Thé froid maison
Citronnade maison

Jus de pomme artisanal

PRI

Bieres spéciales du moment

VINS VAUDOIS

Domaine Christian Dupuis - Féchy

Blanc (Chasselas)
Orange (Doral, Chardonnay, Viognier)
Rosé (Rosé du Léman)

Rouge (Pinot noir)



NOMBRE DE CONVIVES / EMPLACEMENT :

Merci de nous donner le nombre de convives attendu.e.s., et de nous tenir au courant si ce nombre change. Nous re-
prendrons contact quelques jours avant pour avoir le nombre définitif de personnes. A noter que vous serez installé.e.s
en fonction des possibilités que nous avons vis-a-vis de nos autres réservations. S’il y a un espace de notre lieu qui
vous ferait plaisir, vous pouvez bien sir nous en faire part, et nous ferons un maximum pour aller dans votre sens.

CONDITIONS D’ANNULATION

Nous ne demandons pas d’acomptes pour les réservations. Nous vous rendons cependant attentif au fait que dés le
moment ou une réservation est confirmée, nous bloquons des tables ou des espaces pour votre groupe, et que de
grosses modifications ou les annulations de derniére minute ont de réelles conséquences pour nous. Dés lors, une
annulation compléte ou partielle annoncée moins de 48h00 a I’'avance sera facturée au pro rata de I'offre signée.

CREDIT CLIENT



	REPAS_MIDI
	REPAS_SANSBOISSONS
	REPAS_AVECBOISSONS
	APERITIF 

